Su lectura es muy amena y puede ser recomendada a todo aquel
que quiere ampliar sus conocimientos en el campo de la catélisis, cien-
cia transdiciplinaria.

Galina Shevtsova

FATTY ACID AND LIPID CHEMISTRY
F. D. Gunstone
Chapman and Hall, London, 1996, 252 p.

Es un excelente libro dirigido a los quimicos y bioquimicos que se
interesen por las ultimas novedades en lipidos. Esta dividido en 10 ca-
pitulos donde se discuten nomenclatura, estructura, biosintesis y sin-
tesis quimica, ademads en el décimo capitulo se incluye una aplicacién
préctica sobre aceites y grasas.

Ellibro incluye la preocupacién del autor al sefialar que siendo mas
del 80% de la produccién de grasas y aceites utilizados en la industria
alimentaria humana se hace necesario entender: el origen, la naturaleza
quimica, los efectos de los procesos y sus propiedades fisico-quimicas,
bioquimicas y nutricionales.

E. Velarde
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